
牧野·文艺A 打开报纸读新乡08
2025年8月11日 星期一 编辑：程满园 校对：杜家俊 美编：夏鹏

《平原晚报》编辑部出版 地址：新乡市平原路东段441号 电话：2681111 邮编：453003 广告中心：3052742 发行中心：3833789 经营许可证：豫新广字95001号
新乡日报社印刷厂印刷 地址：新乡市平原路东段441号 电话：3024427 零售价：1元

湖光山色

用手机记录生活，将文明城市的美好呈现，将眼前的风景定格。爱家乡，更爱镜头里的新乡，为文明新乡点赞。
来稿要求：展现新乡城市美景、宜居环境、风光地标、美丽生态等方面，并配上文字说明以及拍摄地点。
投稿请发至邮箱：pywbmywy@126.com

□徐黎泉 摄

□诗词采撷□味道记忆 □陈雨（新乡市）

工作之余，在故乡的小院喜欢养些
花花草草，尤其喜欢养几株牡丹，每年秋
天栽种，盼望来年春天花开，养了几年总
不见牡丹的花容月貌。起初牡丹还嫩芽
毕露，叶子也轰轰烈烈，但不到开花便渐
渐枯萎。今年五月，妻子将其连根拔起，
疏松土壤，撒进荆芥种子，浇足水分，没
过几天满盆绿茸茸的小苗，翠绿欲滴。

直到七月入伏，荆芥还一茬接一茬
地生长，青香满院，街坊邻居寻着荆芥的
味道常来采摘，或荆芥拌洋葱，或黄瓜拌
荆芥，或汤面中撒一把荆芥，或一碗手工
捞面放上麻酱荆芥，都是夏天最美的味
道，用生动的荆芥清凉着时光的浪漫。

荆芥，在故乡还有一个美丽的名字，
西番芥。它可以四五月份播种，不挑环
境，房前屋后，瓶瓶罐罐，只要有土壤，有

充足的水分，撒匀种子，过不了几天，就
长出嫩绿的叶芽。待长到二三十厘米就
可以食用，你不用连根拔起，掐叶就可
以，掐过的荆芥还会蓬勃生长，一茬接
一茬，连续几个月，并且越掐越旺。整
个夏天满园青香，成为故乡招待客人的
美味。

每次与荆芥纠缠，总有说不出的味
道。六七岁的时候我就开始喜欢每年夏
季的手工捞面，茄丁打卤、黄瓜丝，放了
香油的蒜汁、荆芥，过一下水的面更加好
吃。一碗手工捞面用不了几分钟就下肚
了，整整一个三伏天因为有了荆芥搭配
的手工捞面，从未感觉夏天的炎热。后
来到大城市上学，几次工作调动，每到一
个地方寻找那碗拌有荆芥的手工捞面成
为一种习惯。

父亲、母亲除了把荆芥做主食的配
料外，还在每年夏天晒面酱、西瓜酱时放
入许多荆芥，听母亲说晒酱放入荆芥，不
招蝇蚊，酱还不生虫，晒成的面酱、西瓜
酱味道鲜美，荆芥香味浓郁。

荆芥，是我生活中记忆的符号，与故
乡的村名一样，铭记于心。

荆芥，除了是手工捞面的绝配，还能
做成丰富多彩的美食，清炒荆芥、荆芥浇
汁、荆芥腐竹、荆芥丝瓜汤、虾米荆芥汤
等。在许多地方的酒店、饭馆，洋葱拌荆
芥、黄瓜拌荆芥成为素食的招牌，即使到
了冬季，还把荆芥当成当家菜。

我喜欢荆芥，如韭菜一样，长了一茬
又一茬，从初夏到初冬都绿鲜鲜的。说
我对荆芥情有独钟也可以。

我喜欢去看阳光下的荆芥，尤其新
发的第一茬荆芥，每一个叶片都厚墩墩
的、绿莹莹的，在阳光下闪耀着翡翠一样
的光彩。

我喜欢荆芥的味道，一种特殊的清
香，那种味道可以用口舌尝出来，却很难
说清。它的味道有一点点像薄荷，入口
有丝丝凉意。但它的凉却不像薄荷那么
明显，那么刺激。荆芥的凉，是一种温和
的凉，恰到好处的凉。

荆芥的味道，是故乡的符号，走南闯
北离不开它清香的诱惑，就像故乡的名
字，深深地烙在我的心里。

荆芥的味道荆芥的味道
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为那白云一团

多少念
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□焦香梅（卫辉市）
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